Kleine Speisen

Fr. 18.09. — So. 20.09. (18:00 -21:00 Uhr)

Tagesempfehlungen:

Dattel-Curry-Dip | Cracker >,00¢€
Hausgebackener Zwiebelkuchen | klassisch oder vegetarisch 6,50 €
dazu neuer Wein vom Heidelberger Weingut Winter (0,1 ) 1,50 €
Orientalische Kiirbissuppe | geréstete Kiirbiskerne | Zimtcroutons | Brot 9,00 €
Burrata a la Yotam Ottolenghi | Handschuhsheimer Tomaten | Brot 11,00 €
Hausgemachte Spinatknodel (3 stiick) mit Nussbutter u. Bergkise | Salat * 13,00 €
Parmigiana di Melanzane | Auberginen| Mozzarella®?|Parmesan * 2| Tomatensugo 13,00 €
Zwetschgen-Crumble | Vanilleeeis | Schlagsahne 7,00 €
Triffel-Chips 2,00 €
Salzmandeln | hausgeréstet 4,50 €
Brotkorb 4,50 €
Kleiner Saisonsalat* 4,50 €
Laibach’s Olivendl aus Stellenbosch |Brot |dreierlei Salz 5,00 €
Gemischte Oliven mariniert in Laibach’s Olivendl mit Knoblauch und Kriutern 5,50 €
Brot mit Pfilzer Leberwurst®* vom Metzger Hambel| Gurke 2 | Senf 4 5,00 €
Pikante portugiesische Sardinenpaté (Nuri) | Brot 8,00 €
Pikante portugiesische Sardinen mit Chili (Nuri)| Brot 9,00 €
Bretonische Jahrgangssardinen |115 g | Ei | Paprika | Oliven | Salat *| Brot 13,50 €
Rote Linsensuppe | Curry | Brot 8,00 €
Croque Monsieur mit/ohne Schinken?3> | Kise 2 |Gurke | Tomate | Salat 8,50 €
Hambel’s Pfilzer Bratwurst >*8|hausgemachte Currysauce 27 | Brot 8,50 €
Zwei Pfilzer Bratwiirste >*® vom Metzger Hambel |Sauerkraut | Brot 12,00 €
Quiche Lorraine? mit Speck oder Lauch/Kise | Salat 4 10,50 €
Butter-Chicken | hausgebackenes Naanbrot 12,00 €
Linsengemuse | hausgemachte Knopfle | Wienerle #32 13,50 €
Tapas-Teller | Oliven 2 | Feta 2 | Manchego *? | Dattel-Curry Dip | Brot 15,00 €
Kaseteller 12 | Feigen-Senf 4 | Weintrauben | Brot 16,50 €
Petra’s Dunkler Kirschkuchen 4,50 €
Birne-Blaubeer-Mango Crumble | Vanilleeis | Schlagsahne 7,00 €
Tartufo Ciocolata mit Amaretto oder Bailey’s (2 cl) 7,50 €

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmitteln 4 mit Geschmacksverstarker 5 geschwefelt
6 geschwarzt 7 mit SiBungsmitteln 8 mit Phosphat 9 koffeinhaltig 10 mit Chinin
ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE Zu Allergenen informieren wir Sie auf unserem Infoblatt
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6 geschwarzt 7 mit SiBungsmitteln 8 mit Phosphat 9 koffeinhaltig 10 mit Chinin
ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE Zu Allergenen informieren wir Sie auf unserem Infoblatt



Kleine Speisen

Fr. 18.09. — So. 20.09. (18:00 -21:00 Uhr)

Tagesempfehlungen:

Dattel-Curry-Dip | Cracker >,00¢€
Hausgebackener Zwiebelkuchen | klassisch oder vegetarisch 6,50 €
dazu neuer Wein vom Heidelberger Weingut Winter (0,1 ) 1,50 €
Orientalische Kiirbissuppe | geréstete Kiirbiskerne | Zimtcroutons | Brot 9,00 €
Burrata a la Yotam Ottolenghi | Handschuhsheimer Tomaten | Brot 11,00 €
Hausgemachte Spinatknodel (3 stiick) mit Nussbutter u. Bergkise | Salat * 13,00 €
Parmigiana di Melanzane | Auberginen| Mozzarella®?|Parmesan * 2| Tomatensugo 13,00 €
Zwetschgen-Crumble | Vanilleeeis | Schlagsahne 7,00 €
Triffel-Chips 2,00 €
Salzmandeln | hausgeréstet 4,50 €
Brotkorb 4,50 €
Kleiner Saisonsalat* 4,50 €
Laibach’s Olivendl aus Stellenbosch |Brot |dreierlei Salz 5,00 €
Gemischte Oliven mariniert in Laibach’s Olivendl mit Knoblauch und Kriutern 5,50 €
Brot mit Pfilzer Leberwurst®* vom Metzger Hambel| Gurke 2 | Senf 4 5,00 €
Pikante portugiesische Sardinenpaté (Nuri) | Brot 8,00 €
Pikante portugiesische Sardinen mit Chili (Nuri)| Brot 9,00 €
Bretonische Jahrgangssardinen |115 g | Ei | Paprika | Oliven | Salat *| Brot 13,50 €
Rote Linsensuppe | Curry | Brot 8,00 €
Croque Monsieur mit/ohne Schinken?3> | Kise 2 |Gurke | Tomate | Salat 8,50 €
Hambel’s Pfilzer Bratwurst >*8|hausgemachte Currysauce 27 | Brot 8,50 €
Zwei Pfilzer Bratwiirste >*® vom Metzger Hambel |Sauerkraut | Brot 12,00 €
Quiche Lorraine? mit Speck oder Lauch/Kise | Salat 4 10,50 €
Butter-Chicken | hausgebackenes Naanbrot 12,00 €
Linsengemuse | hausgemachte Knopfle | Wienerle #32 13,50 €
Tapas-Teller | Oliven 2 | Feta 2 | Manchego *? | Dattel-Curry Dip | Brot 15,00 €
Kaseteller 12 | Feigen-Senf 4 | Weintrauben | Brot 16,50 €
Petra’s Dunkler Kirschkuchen 4,50 €
Birne-Blaubeer-Mango Crumble | Vanilleeis | Schlagsahne 7,00 €
Tartufo Ciocolata mit Amaretto oder Bailey’s (2 cl) 7,50 €

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmitteln 4 mit Geschmacksverstarker 5 geschwefelt
6 geschwarzt 7 mit SiBungsmitteln 8 mit Phosphat 9 koffeinhaltig 10 mit Chinin
ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE Zu Allergenen informieren wir Sie auf unserem Infoblatt



